Torta Frozen con Elsa e Olaf

Una torta dedicata al cartone Frozen ed al periodo che 1o
rappresenta, Ll'Inverno. Soffice pan di spagna farcito con
della golosissima crema al cioccolato e gocce di cioccolato
fondente. Il pan di spagna e bagnato con latte e vaniglia. La
torta € ricoperta interamente con la crema al burro e
rivestita con la pasta di zucchero bianca ed azzurro tenue,
creando cosl leggere sfumature. L'effetto neve lungo il bordo
torta e realizzato utilizzando della ghiaccia reale. Infine i
personaggi di Elsa e Olaf conquistano la scena centrale.

Per realizzarla vi occorrono:

= pan di spagna

= crema al burro

 bagna analcolica (con il cioccolato sta bene quella alla
vaniglia, all’'arancia, (al Maraschino o al Grand Marnier
se alcolica)

= crema al cioccolato fondente

= ghiaccia reale


https://www.pasticciando.it/?p=4705
http://www.pasticciando.it/?p=178
http://www.pasticciando.it/?p=3270
http://www.pasticciando.it/?p=220
http://www.pasticciando.it/?p=4666
http://www.pasticciando.it/?p=407
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